Wersja 1/1

SPECYFIKACJA PIECZYWA

Nazwa produktu (nazwa srodka
spozywczego)

KANAPKA ZE SCHABEM FITNESS

Nazwa handlowa

KANAPKA ZE SCHABEM FITNESS

Rodzaj pieczywa

Nazwa i adres producenta (taki sam
jak w KRS)

Jan-Dar spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig 89-
200 Szubin, Zamos$¢ ul. Rzemieslnicza 2
NIP: 953-22-70-495

Masa netto

150 g

Wymiary produktu (dtugosé,
szerokosc, grubosc)

Wymagania organoleptyczne (wyglgd
zewnetrzny, barwa, smak, zapach itd.)

Wynikajgce bezposrednio z zastosowanych
sktadnikéw; niedopuszczalny wyglad, smak i zapach
Swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy;
niedopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione,
zabrudzone, ze $sladami plesni.

Butka fitness 0,07 kg
Receptura Schab pieczony 0,03 kg
Pomidory 0,014 kg
Sos czosnkowy 0,013 kg
Ogorek zielony 0,010 kg
Satata dekoracyjna/lodowa 0,008 kg
Czerwona cebula 0,005 kg
TOTAL | 150 g

Sktad (informacja do umieszczenia w
miejscu sprzedazy lub na
opakowaniu): (% zawartos¢
sktadnikow malejgco, prosze podac typ
dla mgk, sktadniki ztoZone prosze
rozpisac- wg. stosownych aktow
prawnych regulujgcych oznakowanie
opakowarn jednostkowych)

Sktadniki; butka fitness [ maka pszenna 550; Woda;
posypka [ziarna dyni; stonecznika; sezamu i
siemienia]; mieszanka piekarnicza [siemie Iniane;
ptatki owsiane; nasiona stonecznika; ptatki
jeczmienne;  proso; maka stodowa (jeczmienna);
Sruta zytnia petnoziarnista; suchy kwas zytni
(produkt przemiatu zyta; woda; kultury starterowe);
sél; gluten pszenny; enzymy piekarskie (zawierajg
make pszenng); srodek do przetwarzania maki (kwas
askarbinowy); drozdze; mieszanka piekarnicza [maka
stodowa (jeczmienna; pszenna); mieszanka
piekarnicza [maka zytnia; glukoza; gluten pszenny;
emulgator (mono- i deglicerydy kwasow
ttuszczowych; estryfikowane kwasem mono- i
diacetylowinowym), sél]; schab pieczony [ schab
wieprzowy (95%); sol (1,8%); olej rodlinny
rzepakowy; musztarda (gorczyca biata i czarna;
woda;ocet spirytusowy; cukier; sél; przyprawy;
benzoesan sodu); koncentrat pomidorowy; pieprz
czarny; papryka stodka; czosnek]; Pomidory; Sos
czosnkowy [oleju rzepakowy; woda; cukier;
musztarda (woda; gorczyca; ocet spirytusowy;
cukier; sol); ocet spirytusowy; mleko w proszku
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odttuszczone; sdl; ekstrakt z czosnku i czosnek
granulowany; skrobia modyfikowana; substancje
zageszczajgce (guma guar; guma ksantanowa);
substancje konserwujgce (benzoesan sodu;
sorbinian potasu); regulator kwasowosci (kwas
cytrynowy); aromat naturalny; barwnik (karoteny);
przeciwutleniacz (sél; wapniowo- disodowa )J;
Ogoérek zielony; Satata dekoracyjna/lodowa;
czerwona cebula.

Alergeny

Alergeny wg sktadu

moze zawiera¢ make pszenna, mleko, jaja, orzeszki
ziemne, soje, orzechy, nasiona sezamu, seler,
gorczyce, tubin i ich produkty pochodne

Obecnosé GMO (Tak/Nie)

Nie

Wartos¢ odzywcza (zgodhnie z
rozporzqdzeniem UE 1169/2011 w
sprawie przekazywania konsumentom
informacji na temat Zywnosci)

Warto$¢ odzywcza 100 g Jedna porcja — *RWS
produktu (150 g) (1 porcja)

Wartosé

energetyczna 1272/304 1910/456 22,8

[kJ/kcal]

Ttuszcez [g] 12,7 19 27,1

- w tym kw. tf. 23 34 17

nasycone [g]

Weglowodany [g] 34,7 52,1 20

- w tym cukry [g] 14 2,1 2,3

Btonnik [g] 1,4 2,1 8,4

Biatko [g] 13,2 20,3 40,6

sél [g] 16 2,4 40,8

*Referencyjna warto$¢ spozycia dla przecietnej osoby dorostej (8400KJ/2000kcal)

Parametry fizyko-chemiczne
(wilgotnos¢, kwasowosc, zawartosc
cukrdow ogdtem, zawartosc ttuszczu,
zawartosc soli itp.)

Zgodnie z PN-A-74108:1996

Cechy mikrobiologiczne

Zgodnie z obowigzujgcymi aktami prawnymi

Metale ciezkie

Zgodnie z obowigzujgcymi aktami prawnymi

Okres trwatosci

Do1lD

Warunki przechowywania

<8°C

Transport i magazynowanie w warunkach
chtodniczych tj. do 8°C w pojemnikach z tworzywa
sztucznego oznaczonych nazwg i datg przydatnosci
do spozycia.

Zdjecie etykiety/opakowania (opisy na
opakowaniu jednostkowym)

pojemnikach z tworzywa sztucznego oznaczonych
nazwa, datg przydatnosci do spozycia z uwagi na
dostepnosé specyfikacji i obrét wewnetrzny nie
wymaga specyfikacji na opakowaniu
transportowym.

Data, stanowisko i czytelny podpis
osoby upowaznionej do podpisywania
umow

12.12.2022r.
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